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Program steps
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Ingredients - number of portions - 1

bilky (z cca 4 vajec) 0.12
Cukr krupice 0.22
Kukuricny skrob 0.04
Vinny ocet bily 0.02
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Directions

Bilky odméfte do misy a

pfi nizkych otackach Slehace Slehejte tak dlouho, az pfi
vytazeni metel zacnou tvorit tuhé Spicky.

Pak postupné prisypavejte cukr, dukladné ho zaslehavejte,
aby byl

snih pevny, leskly a zaroven bez velkych bublin.

Pridejte Skrob a ocet a zlehka proslehejte. Plech
potahnéte pecicim papirem a smés vytvarujte do kruhu
o prumeéru 18 cm (viz Tipy + triky).

Smetanu uslehejte dopevna, natrete ji na pavlovu, navrch
dejte duzinu z maracuiji, jahody,pfipadné popraste
mouckovym cukrem.

Nakrajejte na dilky — nelekejte se, prakticky vzdycky se
pritom aspon trochu rozdrobi — a ihned podavejte.
Tipy + triky

HMOTA Spravnou konzistenci snéhu s cukrem
poznate také podle toho, ze smés ztrojnasobi svuj
objem a kdyz vyjmete metly, tvori Spicky.

CAS Nizka teplota se postara o to, ze ,pusa’ pékné
vybéhne, zatimco dlouhy pobyt v troubé vysusi
krusticku dokfupava.

SKLADOVANI:

Upecena pavlova vydrzi (bez smetany

a oblohy!) ve vzduchotésné nadobé pét dnu pri
pokojove teploté.

TVAROVANI:

Pravidelného kruhoveého tvaru pavlovy

dosahnete tak, ze si kruh predkreslite na pecici

papir. OvSsem pozor — na plech pak papir prijde
stranou, na niz jste kreslili, dolu. V opacném pripadé
budete mit korpus s obtisknutymi ¢arami. Snéhovou
hmotu naneste lzici doprostfed kruhu a dotvarujte



cukrarskou Spachtli nebo plochym nozem. Pokud
chcete, aby pavlova pfi podavani byla pokud mozno
dokonala a bez trhlin, neste ji na stul radéji i s papirem
PECENI:

Na program vySe uvedeny a jeste jeden tip:
Konvektomat po skonceni peceni otevrete a nechte dort
Pavlova v ném i vychladnout.

Recommended accessories

Perforated aluminium
sheet, teflon coated



